94 rue Jean-Pierre Timbaud 75011 Paris

CONTACT : Héléne Bordes
Responsable partenariats et évenements privés
+33(0)148 058853/ +33(0) 646 04 37 03
helene.bordes@maisondesmetallos.paris



Une Maison
chargee d’histoire




Salle claire Salle noire Hall

415m? d’espace sous verriére, 450m? d’espace totalement insonorisé et  130m? d’espace, cette entrée est le point
baigné de lumiére. sans lumiere du jour. central de la Maison.

Mezzanine Pavillon - salle 2 et/ou 4

120m? d’espace lumineux surplombant le 2 petites salles de 70 a 90m? destinées a

Hall, abritant un bar. lorganisation d’ateliers, d’'expositions, de

réunion, de séminaires etc.
- Possibilité de prét de tables et de chaises selon
disponibilité

- Un acces Wi-Fi haut débit est disponible
gratuitement sur demande

- ’ensemble du batiment est accessible aux
personnes a mobilité réduite



Volume ouvert et modulable, adapté a laménagement de pléniéres, de défilés, de showrooms ou de lancements de produits.
Lespace est équipé de cloisons mobiles permettant de le diviser pour des formats de type ateliers, cocktails ou expositions.
- surface : 415m? / longueur : 29,5m / largeur : 14,5m / hauteur : 5,3m = 200 places assises ou 350 debout



Plateau technique disposant de gradins rétractables.
Configuration pensée pour I'accueil de conférences de presse, de projections, de concerts ou de représentations scéniques.
- surface : 450m? / longueur : 27m / largeur : 15m / hauteur : 6,5m - 266 places assises ou 400 debout



Espace d’accueil central, adapté a l'installation d’'une banque d’émargement, d’'un vestiaire o d’un photocall
- 160 places debout



Zone en retrait permettant l'organisation de pauses-café, de rencontres B2B (networking, job dating),
de diners en comité restreint ou I'aménagement d'un espace VIP.
- 50 places assises ou 80 debout



Pavillon: Salle 2 et/ou 4



Plan de la Maison

Maison des métallos
94 Rue Jean Pierre Timbaud
75011 Paris
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Salle claire

Jauge max: 200 assis / 350 debout
- 6 820 € HT (de 09h a 22h)

Mezzanine

Jauge max: 50 assis / 80 debout
- 1320 € HT (de 09h a18h)
- 770 € HT (de 18h a 23h)

Salle noire

Jauge max : 266 assis / 400 debout
- 6 820 € HT (conférences — 09h a 18h)
- 8140 € HT (événementiel - 09h a 22h)

Pavillon

Jauge max: 50 a 70 pax
- 1100 € HT par salle (de 09h a18h)

Hall

Jauge max: 160 debout
- 1320 € HT (de 09h a 18h)
- 770 € HT (de 18h a 23h)

- Deuvis établi en fonction de I'événement et possibilité
de tarifs a la demi-journée

- Les temps de montage et de démontage sont
facturés au méme tarif que l'exploitation

- Pose d’option possible sur demande. La réservation
ne devient définitive qu’a la signature du devis

- Possibilité de faire appel a vos propres prestataires
(technique, nettoyage) ou de solliciter les ressources
internes des Métallos (personnel et matériel)

- Présence obligatoire d’'un agent de sécurité
incendie (SSIAP) en Salle Noire / Salle Claire / Hall

/ Mezzanine. Prévoir l'ajout d’'un Agent de Sécurité
(ADS) supplémentaire par tranche de 100 participants



Premier traiteur francilien certifié bio, Garants d'un savoir-faire gastronomique,  Traiteur engagé dans l'insertion profes-

Biotiful propose une cuisine de saison, 100 Les Toques militent pour une cuisine de sionnelle, Té allie impact social et éco-res-

% faite maison, avec une approche zéro proximité, a la fois experte, créative et res-  ponsabilité en cuisinant exclusivement

déchet et en circuit court. pectueuse des saisons. des produits biologiques ou issus du com-
merce équitable.

- Delphine Casamia Sorres : - Vanessa Leroux: 06 22 331169
0679844136- 0130911210 - vanessa.leroux@toquesconcept.com - Francois Bailly : 01 55 87 55 86

- Claire Bossuet: 0155 87 55 79

- francois.bailly@traiteur-ethique.com
Voisins directs de la Maison, ils défendent  Entreprise solidaire, ce traiteur emploie Alliant logistique maitrisée et gastronomie
une alimentation ultra-locale de qualite, des chefs réfugiés en CDI pour vous faire  éco-responsable, Zeste Traiteur orchestre

qui commence par le respect et la mise en  découvrir des recettes familiales et authen- vos événements avec des produits de

valeur de la terre et de ses écosystémes.  tiques venues des quatre coins du monde.  terroir, issus de circuits courts ou de leur
propre ferme francilienne.

- Tel: 09 8184 2843 - Camille Richebraque : 0176 381317

- traiteurchampslibres@gmail.com - camille@lescuistotsmigrateurs.com - Cindy Deschamps Andrieux
-»0608503767-0134782953
- cindydeschamps@zestetraiteurfr

Référence de la haute gastronomie événe-
mentielle, Saint-Clair allie excellence culi-
naire et service sur-mesure pour sublimer
vos réceptions dans les moindres détails.

- Tél.0146 0288 88-0146 0290 30

*Qu un autre traiteur de votre choix, avec un droit
de bouchon de 4 euros par convive.


http://www.lestoques.com
https://groupepoteletchabot.com/nos-maisons/saintclair
http://www.te-traiteur.fr
http://www.biotifultraiteur.fr
http://www.champslibresmagasin.com
http://www.lescuistotsmigrateurs.com
http://www.zestetraiteur.f

Ménage Sécurité Hotel

Réseau Clean irei A La Nouvelle République
M.lbri (preStatalre Impose) 9 rue Moret, 75011 Paris
0658779323 France Protection Privée Situé a 5 minutes a pied de la Maison, cet hétel dispose d’'un es-
0980627235 M. Konanc pace bien-étre et propose un brunch dans une ambiance cosy et
contact@reseaucleanfr Tél: 0143 0509 44 branchée.
Cel: 0614 59 59 41 Une réduction de 10 % est appliquée sur le tarif de la chambre
securite@francepp.com (petit-déjeuner inclus) pour tous les clients de notre établissement.
- 0147001509

- ijarid.hotel@gmail.com



La Maison des Métallos est labellisée Lucie 26000 pour son engagement

écoresponsable dans ses activités internes et externes.

Supports de communication
et marketing

» Réduction des impressions

» Réemploi des éléments de signalétique déja produits
» Si éléments congus pour le jour J, usage de
matériaux recyclables / compostables

Logistique et transport

» Provenance des livraisons dans un rayon de moins de 250km
» Choix d’intervenants a proximité pouvant se déplacer en
transports en commun

Gestion des ressources

» Emploi / Réemploi du matériel disponible sur place (mobilier,
équipement, scénographie, décoration)

» Mise a disposition de fontaines a eau pour remplacer l'utili-
sation de bouteilles

» Tri des déchets

» Végétalisation de l'espace

» Partenaires écoresponsables

Marchandise

» Préférence pour des fournisseurs locaux
» Usage d'outils informatiques éco-responsables et éthiques

Social

» Attention particuliere au respect d’autrui

» Engagement contre les VHSS (Violences et Harcelements
Sexistes et Sexuels) via des personnes référentes formées en
interne

» Traiteur référenceé avec du personnel en insertion



lls nous ont fait confiance



Une grande accessibilite

Venir en transport en commun

3 lignes de métros::

Bus 96:
Bus 46:

Station Vélib’:

Parking :

ERP PMR

94 rue Jean-Pierre Timbaud

7501 Paris




CONTACT : Héléne Bordes
Responsable partenariats et évenements privés

+33(0)148 058853/ +33(0) 646 04 3703
helene.bordes@maisondesmetallos.paris




